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BAB 7 

KESIMPULAN DAN SARAN 

7.1. Kesimpulan 

Berdasarkan perancangan ulang kemasan frozen siomay UMKM Siomay Batagor 

Tugu yang sudah dilakukan dengan metode rasional, dapat disimpulkan bahwa: 

a. Kemasan saat ini tidak memungkinkan untuk dilakukan proses pengemasan 

dengan teknologi vakum karena kemasaan saat ini masih menggunakan plastik 

mika, dimana bahan kemasan mika tidak fleksibel/kaku. Selain itu pada 

kemasan lama, sisi-sisi kemasannya tidak rapat yang mengakibatkan mudah 

terkontaminasi oleh udara, sehingga menyebabkan umur simpan siomay tidak 

panjang. 

b. Hasil rancangan yang sesuai dengan kebutuhan/keinginan konsumen dan 

pemilik usaha adalah sebagai berikut: 

i. Bahan kemasan  : LLDPE 

ii. Dimensi kemasan  : 17 x 23.5 x 3.5 cm 

iii. Penutup kemasan  : Zipper 

iv. Jenis label kemasan : Sticker Vynil 

v. Dimensi label kemasan : 8 x 12 cm 

vi. Jumlah label kemasan : 1 

vii. Jumlah notch  : 2 

7.2. Saran 

a. Pemilik usaha dapat mempertimbangkan perbaikan kemasan frozen siomay 

seperti usulan perbaikan kemasan frozen siomay yang sudah dilakukan oleh 

peneliti. 

b. Untuk penelitian selanjutnya, perbanyak kriteria dalam evaluasi alternatif, 

sehingga alternatif yang didapatkan merupakan pilihan yang tepat.
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Lampiran 1: Matriks Tinjauan Pustaka 

No Jurnal Peneliti 

Materi 

Elemen 
Kemasan 

Redesain 
Kemasan 

Panel 
Display 
Utama 

Metode 
Rasional 

Metode 
QFD 

Bahan 
Kemasan 

Kemasan 
Vakum 

1 
Elemen Visual Kemasan 
Sebagai Strategi 
Komunikasi Produk 

Sari (2013) V   V         

2 

Usulan Perbaikan Kemasan 
Produk Menggunakan 
Metode Quality Function 
Deployment pada Usaha 
Tahu Kinanti 

Fauzi dkk 
(2015) 

  V     V     

3 
Analisa Makna Desain 
Kemasan pada Produk The 
di Indonesia 

Rahastine 
(2018) 

V             

4 

Pengembangan Kemasan 
Produk Khansa Pizza Untuk 
Meningkatkan Penjualan 
dengan Menggunakan 
Metode Quality Function 
Deployment (QFD) 

Sanusi dkk 
(2016) 

        V     

5 

Pengaruh Kemasan Vakum 
Terhadap Kualitas 
Mikrobiologis Ayam Bakar 
Asap Selama Penyimpanan 

Adawiyah 
dkk (2016) 

            V 
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No Jurnal Peneliti 

Materi 

Elemen 
Kemasan 

Redesain 
Kemasan 

Panel 
Display 
Utama 

Metode 
Rasional 

Metode 
QFD 

Bahan 
Kemasan 

Kemasan 
Vakum 

6 

Perancangan Produk 
Rasional Material 
Handling Equipment 
pada Proses Manual 
Palletting Galon Air 
Mineral Untuk 
Mengurangi Beban Kerja 
Operator 

Zein dkk (2018)       V       

7 

Implementation of 
Quality Function 
Deployment and Kansei 
Engineering for GABA 
Rice Snack Development 

Wattanuchariya 
dan Royintarat 

(2012) 
        V     

8 
Packaging as a Source 
of Information about 
Food Products 

Wyrwa dan 
Barska (2017) 

V             

9 

Using Possibility of QFD 
Method for Development 
of the “Ready-To-Go” 
Package 

Krstic (2014)   V     V     

10 

Effects of Vacuum 
Packaging on the Quality 
of Frozen Cooked Döner 
Kebab 

Bingol dkk 
(2013) 

            V 

11 
Application of Plastics 
and Paper as Food 
Packaging Materials 

Raheem (2012)           V   
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Lampiran 2: Kuesioner 1 

KUESIONER I 

PERANCANGAN ULANG KEMASAN FROZEN SIOMAY 

Responden yang terhormat, saya Nuraddien Chandra Tsalatsagusta dari 

Universitas Atma Jaya Yogyakarta Prodi Teknik Industri, meminta 

ketersediaannya untuk mengisi kuesioner penelitian, sebagai data yang akan 

digunakan untuk penyelesaian Tugas Akhir. Penelitian ini nantinya akan 

digunakan untuk mengetahui informasi-informasi yang berkaitan dengan 

perancangan ulang kemasan frozen siomay dari UMKM Siomay Batagor 

Tugu. Partisipasi anda dalam pengisian kuesioner sangat membantu dalam 

menyelesaikan tugas akhir saya. Oleh karena itu, saya ucapkan terimakasih. 

Dibawah ini merupakan gambar kemasan frozen siomay dari UMKM Siomay 

Batagor Tugu saat ini 

 

DATA RESPONDEN 

Status  :       Pemilik        Konsumen 

Jenis Kelamin : 

Usia   : 

Berilah tanda (X) untuk jawaban yang anda pilih (boleh lebih dari 1) 

1. Menurut anda apa keunggulan kemasan frozen siomay dari UMKM Siomay 

Tugu? 

a. Transparan 

b. Murah 

c. Mudah diperoleh 

d. Lainnya (sebutkan), ................................................................................... 

 



86 
 

2. Menurut anda apa kekurangan kemasan frozen siomay dari UMKM Siomay 

Tugu? 

a. Tidak kedap udara 

b. Mudah rusak/sobek 

c. Hanya sekali pakai 

d. Tidak ada label informasi produk (nama brand, tanggal kadaluarsa, 

komposisi) 

e. Setelah dibuka tidak dapat ditutup kembali 

f. Masih menggunakan klip 

g. Bumbu kacang dijadikan satu dengan siomay 

h. Ukuran kemasan tidak menyesuaikan dengan jumlah siomay yang 

dikemas (kebesaran atau kekecilan) 

i. Lainnya (sebutkan), ................................................................................... 

3. Apa keinginan anda untuk kemasan frozen siomay dari UMKM Siomay Tugu 

yang baru? 

a. Kedap udara 

b. Tidak mudah rusak/sobek 

c. Dilengkapi dengan label informasi produk (nama brand, tanggal 

kadaluarsa, komposisi) 

d. Kemasan aman untuk makanan 

e. Dapat dibuka dan ditutup kembali (menggunakan zipper) 

f. Bumbu kacang dan siomay terpisah 

g. Ukuran kemasan menyesuaikan dengan jumlah siomay yang akan 

dikemas (tidak kebesaran dan tidak kekecilan) 

h. Lainnya (sebutkan), ................................................................................... 
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Lampiran 3: Kuesioner 2 

KUESIONER II 

PERANCANGAN ULANG KEMASAN FROZEN SIOMAY 

Responden yang terhormat, saya Nuraddien Chandra Tsalatsagusta dari 

Universitas Atma Jaya Yogyakarta Prodi Teknik Industri, meminta 

ketersediaannya untuk mengisi kuesioner penelitian, sebagai data yang akan 

digunakan untuk penyelesaian Tugas Akhir. Penelitian ini nantinya akan 

digunakan untuk mengetahui informasi-informasi yang berkaitan dengan 

perancangan ulang kemasan frozen siomay dari UKM Siomay Batagor Tugu. 

Partisipasi anda dalam pengisian kuesioner sangat membantu dalam 

menyelesaikan tugas akhir saya. Oleh karena itu, saya ucapkan terimakasih. 

DATA RESPONDEN 

Status  :       Pemilik        Konsumen 

Jenis Kelamin : 

KUESIONER TINGKAT KEPENTINGAN 

Petunjuk pengisian kuesioner: 

Berilah tanda centang pada skala yang menurut Anda paling sesuai, dengan 
ketentuan skala sebagai berikut: 

Sangat tidak penting : 1 

Tidak penting  : 2 

Netral   : 3 

Penting  : 4 

Sangat penting : 5 

No. Atribut Skala Likert 

1 2 3 4 5 

1 Kemasan kedap udara 
     

2 Kemasan tidak mudah rusak/sobek 

     

3 
Kemasan dilengkapi dengan label informasi produk 

(nama brand, tanggal kadaluarsa, komposisi) 

     

4 Kemasan aman untuk makanan 

     

5 
Kemasan dapat dibuka dan ditutup kembali 

(menggunakan zipper) 

     

6 
Ukuran kemasan menyesuaikan dengan jumlah 

siomay yang akan dikemas 

     

7 Kemasan tidak kaku      

8 Kemasan mudah dibuka      

KUESIONER ANALISIS KOMPETITOR 
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Petunjuk pengisian kuesioner: 

Berilah tanda centang pada skala yang menurut Anda paling sesuai, dengan 

ketentuan skala sebagai berikut: 

Sangat tidak setuju : 1 

Tidak setuju  : 2 

Ragu-ragu  : 3 

Setuju   : 4 

Sangat setuju  : 5 

 

1. SIOMAY BATAGOR TUGU 

 

No. Atribut Skala Likert 

1 2 3 4 5 

1 Kemasan kedap udara 
     

2 Kemasan tidak mudah rusak/sobek 

     

3 
Kemasan dilengkapi dengan label informasi produk 

(nama brand, tanggal kadaluarsa, komposisi) 

     

4 Kemasan aman untuk makanan 

     

5 
Kemasan dapat dibuka dan ditutup kembali 

(menggunakan zipper) 

     

6 
Ukuran kemasan menyesuaikan dengan jumlah 

siomay yang akan dikemas 

     

7 Kemasan tidak kaku      

8 Kemasan mudah dibuka      
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2. SIOMAY PONDOK CABE 

 

No. Atribut Skala Likert 

1 2 3 4 5 

1 Kemasan kedap udara 
     

2 Kemasan tidak mudah rusak/sobek 

     

3 
Kemasan dilengkapi dengan label informasi produk 

(nama brand, tanggal kadaluarsa, komposisi) 

     

4 Kemasan aman untuk makanan 

     

5 
Kemasan dapat dibuka dan ditutup kembali 

(menggunakan zipper) 

     

6 
Ukuran kemasan menyesuaikan dengan jumlah 

siomay yang akan dikemas 

     

7 Kemasan tidak kaku      

8 Kemasan mudah dibuka      
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3. SIOMAY IKAN RISYA 

 

No. Atribut Skala Likert 

1 2 3 4 5 

1 Kemasan kedap udara 
     

2 Kemasan tidak mudah rusak/sobek 

     

3 
Kemasan dilengkapi dengan label informasi produk 

(nama brand, tanggal kadaluarsa, komposisi) 

     

4 Kemasan aman untuk makanan 

     

5 
Kemasan dapat dibuka dan ditutup kembali 

(menggunakan zipper) 

     

6 
Ukuran kemasan menyesuaikan dengan jumlah 

siomay yang akan dikemas 

     

7 Kemasan tidak kaku      

8 Kemasan mudah dibuka      
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Lampiran 4: Kusioner 3 

KUESIONER III 

PERANCANGAN ULANG KEMASAN FROZEN SIOMAY 

Responden yang terhormat, saya Nuraddien Chandra Tsalatsagusta dari 

Universitas Atma Jaya Yogyakarta Prodi Teknik Industri, meminta 

ketersediaannya untuk mengisi kuesioner penelitian, sebagai data yang akan 

digunakan untuk penyelesaian Tugas Akhir. Penelitian ini nantinya akan 

digunakan untuk mengetahui informasi-informasi yang berkaitan dengan 

perancangan ulang kemasan frozen siomay dari UKM Siomay Batagor Tugu. 

Partisipasi anda dalam pengisian kuesioner sangat membantu dalam 

menyelesaikan tugas akhir saya. Oleh karena itu, saya ucapkan terimakasih. 

DATA RESPONDEN 

Status  :       Pemilik        Konsumen 

Jenis Kelamin : 

KUESIONER PERBANDINGAN KEMASAN FROZEN SIOMAY LAMA DAN 

BARU 

Petunjuk pengisian kuesioner: 

Berilah tanda centang pada skala yang menurut Anda paling sesuai, dengan 

ketentuan skala sebagai berikut: 

Sangat tidak setuju : 1 

Tidak setuju  : 2 

Ragu-ragu  : 3 

Setuju   : 4 

Sangat setuju  : 5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. KEMASAN LAMA 
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No. Atribut Skala Likert 

1 2 3 4 5 

1 Kemasan kedap udara 
     

2 Kemasan tidak mudah rusak/sobek 

     

3 
Kemasan dilengkapi dengan label informasi produk 

(nama brand, tanggal kadaluarsa, komposisi) 

     

4 Kemasan aman untuk makanan 

     

5 
Kemasan dapat dibuka dan ditutup kembali 

(menggunakan zipper) 

     

6 
Ukuran kemasan menyesuaikan dengan jumlah 

siomay yang akan dikemas 

     

7 Kemasan tidak kaku      

8 Kemasan mudah dibuka      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2. KEMASAN BARU 
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No. Atribut Skala Likert 

1 2 3 4 5 

1 Kemasan kedap udara 
     

2 Kemasan tidak mudah rusak/sobek 

     

3 
Kemasan dilengkapi dengan label informasi produk 

(nama brand, tanggal kadaluarsa, komposisi) 

     

4 Kemasan aman untuk makanan 

     

5 
Kemasan dapat dibuka dan ditutup kembali 

(menggunakan zipper) 

     

6 
Ukuran kemasan menyesuaikan dengan jumlah 

siomay yang akan dikemas 

     

7 Kemasan tidak kaku      

8 Kemasan mudah dibuka      
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Lampiran 5: Hasil Uji Validitas Kuesioner Tingkat Kepentingan 
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Lampiran 6: Hasil Uji Validitas Kuesioner Analisis Kompetitor (Siomay Batagor 

Tugu) 
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Lampiran 7: Hasil Uji Validitas Kuesioner Analisis Kompetitor (Siomay Pondok 

Cabe) 
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Lampiran 8: Hasil Uji Validitas Kuesioner Analisis Kompetitor (Siomay Ikan 

Risya) 
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Lampiran 9: Hasil Uji Validitas Kuesioner Perbandingan Kemasan Lama dan 

Kemasan Baru (Kemasan Lama) 
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Lampiran 10: Hasil Uji Validitas Kuesioner Perbandingan Kemasan Lama dan 

Kemasan Baru (Kemasan Baru) 
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Lampiran 11: House of Quality Perancangan Ulang Kemasan Frozen Siomay 

 

 

 


