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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

5.1. Kesimpulan 

 Berdasarkan hasil evaluasi dan analisa yang dilakukan, peneliti menarik 

kesimpulan bahwa besarnya biaya produksi untuk per kg dari kelima produk Djaya 

Roasters pada Januari 2022 – Juni 2022 adalah sebagai berikut: 

• 28 Blend   = Rp 76.881 

• Fine Robusta    = Rp 47.921 

• 50:50 Arabika Robusta  = Rp 65.112 

• 75:25 Arabika Robusta = Rp 74.916 

• 100% Arabika   = Rp 84.721 

5.2. Saran 

 Berdasarkan kesimpulan di atas, peneliti memberikan saran supaya pihak 

Djaya Roasters dapat menggunakan perhitungan unit cost berdasarkan perhitungan 

akuntansi biaya yang tepat. Selain itu, dengan adanya penelitian ini dapat 

dipergunakan bagi Djaya Roasters dalam melakukan pengendalian biaya dan 

pengambilan berbagai keputusan terkait produksi bagi manajerial perusahaan.  
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