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INTISARI 

 

 Bali menempati peringkat pertama sebagai tempat wisata dengan jumlah 

pengunjung teramai. Kabupaten Badung, Gianyar, dan Tabanan merupakan 3 

kabupaten yang paling dikenal wisatawan. Ketiga Kabupaten tersebut memiliki 

karakteristik yang berbeda-beda, misalnya Kabupaten Badung dikenal dengan 

keindahan pantai dan kehidupan malamnya. Kabupaten Tabanan dikenal dengan 

keanekaragaman pemandangan alammnya, dan Kabupaten Gianyar yang dikelan 

dengan budaya dan keseniannya. 

 Kecamatan Ubud yang terletak di Kabupaten Gianyar ditetapkan sebagai 

destinasi gastronomi (ilmu tata boga) pertama di dunia oleh UNWTO (United Nation 

World Tourism Organization). Selain itu, jumlah restoran di Kabupaten Gianyar terus 

meningkat. Kondisi tersebut membuktikan bahwa wisata kuliner di Kabupaten Gianyar 

banyak diminati oleh wisatawan. 

 Banyaknya wisatawan yang datang dikhawatirkan akan membawa perubahan 

pada keaslian cita rasa Tradisional Bali. Ketimpangan ekonomi juga dapat terjadi 

karena wisatawan biasanya hanya mengunjungi tempat makan yang ternama saja. 

Melihat kondisi generasi muda yang serba digital, cita rasa Tradisional Bali dapat 

mengalami kepunahan. Oleh sebab itu dibutuhkan sebuah Pusat Kuliner dan 

Gastronomi yang tidak hanya menjadi obyek wisata “one stop eating” pertama di 

Ubud, tetapi juga dapat mengedukasi generasi muda serta melestarikan cita rasa 

Tradisional Bali. Melihat tujuan-tujuan yang sudah dipaparkan di atas, rancangan 

dengan konsep rekreatif dan edukatif dirasa paling tepat. Rekreatif berarti pengunjung 

yang datang akan mengalami kegembiraan serta penyegaran kembali badan dan 

pikiran. Edukatif berarti suasana ruang yang terbentuk dapat membantu pengunjung 

dalam menerima informasi. 

 Bali memiliki kebudayaan dan regulasi sebagai ciri khas Arsitektur Bali. Oleh 

sebab itu rancangan ini akan menggunakan pendekatan desain Tri Angga yang 

merupakan Peraturan Bupati No 46 tahun 2017. Filosofi tersebut akan diaplikasikan 

pada fasad bangunan dan tata ruang Pusat Kuliner dan Gastronomi. 

  

Kata Kunci: Pusat Kuliner, Gastronomi, Rekreatif, Edukatif, Arsitektur Tradisional 

Bali, Filosofi Tri Angga. 
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Kuliner dan Gastronomi di Ubud, Gianyar” dengan baik. Hasil karya tulis ilmiah ini 

merupakan salah satu persyaratan dalam rangka menyelesaikan pendidikan tinggi 

Strata-1 pada Fakultas Teknik, Program Studi Arsitektur, Universitas Atma Jaya 

Yogyakarta. 

 Dalam menyusun laporan ini, penulis tidaklah terlepas dari berbagai bantuan, 

dukungan, dan masukan dari berbagai pihak yang mendukung terselesaikannya laporan 
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membuka hati dan bersedia untuk menerima berbagai saran dan kritik yang 
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membangun yang nantinya akan berguna untuk menyempurnakan laporan ini 

sehinggga dapat semakin berguna dan bermanfaat bagi semua pihak yang 

membutuhkannya. 
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