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PENERAPAN POINT OF SALES (POS) UNTUK
MENYEDIAKAN INFORMASI KEUANGAN PADA ROSALINE
COOKIES

Bernadus Yenaldy Sakti Hermawan
Dr. Anastasia Susty Ambrriani, M.Si., Akt.
Program Studi Akuntansi
Universitas Atma Jaya Yogyakarta
Jalan Babarsari 43-44, Yogyakarta

Abstrak

Penelitian ini bertujuan untuk membantu usaha kecil Rosaline Cookies supaya
dapat memiliki informasi keuangan yang lebih baik dengan menerapkan sistem
Point of Sales. Rencana penerapan sistem ini adalah dengan memastikan harga
pokok penjualan dan harga jual lalu dilanjutkan proses memasukkan data ke sistem
POS. Dengan demikian, usaha kecil Rosaline Cookies dapat mencatat informasi
keuangan secara sederhana dan mendapatkan data yang akurat.

Berdasarkan analisis data diketahui bahwa harga pokok penjualan menurut
akuntansi pada produk Rosaline Cookies adalah Rp32.535,60 untuk bolu dan
Rp37.535,60 untuk bolu dengan topping. Untuk cookies jahe ukuran 150 gram, 200
gram, dan 250 gram masing-masing Rp17.870,38; Rp22.593,77; Rp27.417,26; dan
Rp 22.977,93. Untuk cookies coklat ukuran 150 gram, 200 gram, dan 250 gram
masing-masing Rp18.704,38; Rp23.705,77; dan Rp28.807,26. Untuk cookies keju
ukuran 150 gram, 200 gram, dan 250 gram masing-masing Rp18.959,38;
Rp24.045,77; dan Rp29.232,26. Untuk cookies kayu manis ukuran 150 gram, 200
gram, dan 250 gram masing-masing Rp17.195,38; Rp21.693,77; dan Rp26.292,26.
Dengan mengetahui harga pokok penjualan tiap produk dan memasukkannya ke
sistem POS, usaha kecil Rosaline dapat memasukkan data informasi keuangan
secara sederhana dan mendapatkan laporan keuangan yang akurat.

Kata Kunci : Point of Sales, Harga Pokok Penjualan, UMKM, Sistem Informasi
Akuntansi Manajemen.
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