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ABSTRAKSI 

Rumah Industri adalah sebuah bangunan yang menampung proses kegiatan berindustri 

suatu fokus tertentu, seperti Rumah Industri yang bergerak di bidang Makanan Olahan di 

Kecamatan Sentolo, Kabupaten Kulon Progo ini, dimana proyek ini adalah milik sebuah 

Yayasan Katolik, yang ditujukan untuk membuka lapangan pekerjaan bagi masyarakat 

sekitar. Dengan bantuan Ergonomi Arsitektur maka ditujukan terciptanya ruang – ruang 

yang dapat mempermudah para pekerja dengan efisiensi kerja dan sirkulasi pergerakan 

yang nyaman, sehingga menjamin keselamatan kerja dan kenyamanan kerja di dalam 

ruangan – ruangan Rumah Industri Makanan Olahan ini. Dengan Metode glass box dimana 

input, proses, dan output akan terlihat melalui pengambilan data primer seperti survey 

langsung ke lokasi, wawancara pihak terkait, dokumentasi tapak, dan data primer seperti 

literatur bacaan yang berkaitan dengan Rumah Industri Makanan Olahan dan Ergonomi 

arsitektur. Hasil yang diharapkan ialah Perancangan Rumah Industri Makakanan Olahan 

dengan berfokus pada sirkulasi sehingga dapat fungsional menciptakan kerja yang 

nyaman, dan aman. 

 

Kata Kunci : Rumah Industri, Makanan Olahan, Ergonomi Aarsitektur, dan Sirkulasi. 
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