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ABSTRAKSI

Kondisi masyarakat yang semakin modern menjadikan pola pikir yang modern pula. Pola pikir

tentang kesehatanpun mengalami kemajuan. Produk yang dikonsumsi menjadi jaminan akan

kesehatan mereka. Permintaan akan kehigienisan suatu produk menjadi hal yang sangat

diperhatikan. Produk pangan yang dijual di pasar bebas belum tentu menjamin akan kebersihan

suatu produk, apalagi bahan makanan yang mudah busuk seperti daging dan ikan. Cara

penyimpanan dan perilaku yang diberikan pada bahan makanan tersebut akan mempengaruhi

kualitas bahan pangan. Dengan memperlakukan bahan makanan secara higienis dan bersih, maka

kualitas bahan makanan akan semakin baik dan tidak berbau. Jika kehigienisan sudah terjamin

maka kesehatanpun tidak lagi perlu dikhawatirkan.


