BAB 6
KESIMPULAN DAN SARAN

6.1. KESIMPULAN

Berdasarkan pada analisis penjelasan pada bab sebelumnya, berikut merupakan

beberapa kesimpulan yang dapat diperoleh:

1. Hasil rancangan kemasan kemasan primer cokelat bentuk Tugu Yogyakarta
adalah hasil rancangan desain CAD dengan Software PowerShape 2012
(Gambar 6.1) dengan karakteristik:

e Berisikan 3 cokelat dalam satu kemasan.

o Memiliki alas datar dan menampilkan cokelat bentuk Tugu yang berdiri
tegak.

o Dapat menunjukkan detail cokelat.

e Permukaan kemasan bersentuhan langsung dengan cokelat bentuk Tugu

sesuai dengan kontur atau profil cokelat Tugu.
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Gambar 6.1. Hasil Desain CAD dengan PowerShape 2012.

2. Prototype kemasan primer untuk produk cokelat berbentuk Tugu Yogyakarta
adalah sebagai berikut:
a. Pola kemasan cokelat bentuk Tugu (Gambar 6.2) dengan karakteristik:
e Berbahan kayu Ebalta.
o Memiliki dimensi ukuran 198,4mm x 124,3 mm x 56 mm.
¢ Diperoleh dari hasil permesinan CNC YCM 1020 A dengan input NC-Code
hasil desain CAM dengan software PowerMill 2012.
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Gambar 6.2. Master Cetakan Kemasan Cokelat.

b. Kemasan primer untuk produk cokelat berbentuk Tugu Yogyakarta (Gambar
6.3) yang berupa hasil Thermoforming berbahan plastik PVC.

Gambar 6.3. Kemasan Cokelat berbahan Plastik PVC

6.2. SARAN

Terdapat beberapa saran yang penulis usulkan untuk penelitian selanjutnya.
Master cetakan pada penelitian ini menggunakan kayu Ebalta dan proses
permesinan yang menggunakan mesin CNC YCM 1020 A menyebabkan biaya
produksi sangat tinggi. Penelitian selanjutnya dapat menggunakan material dan
proses permesinan dengan tingkat efektifitas yang sama, namun dengan biaya
produksi yang lebih murah.

Menggunakan metode casting berbahan logam untuk master cetakan cokelat,
agar memiliki umur pakai yang lebih lama dibandingkan dengan menggunakan
material Ebalta. Selain itu, logam juga merupakan bahan yang tahan cukup baik
untuk proses Thermoforming dibandingkan dengan kayu.
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